A Z I E N D A # A GRICOTLA

GRAPPOLO D'ORO

Traminer aromatico

Rebsorte: 100% aromatischer Traminer
Appellation: Trevenezie

Bezeichnung: IGT

Bodenart: Mergel und Sandstein eozénen Ursprungs
Lesezeitraum: Ende September

Lesemethode: Manuell

Vinifizierung:

Die Trauben werden schonend entrappt und ca. 12 Stunden kalt
& ... B mazeriert. Anschlie3end erfolgt eine sanfte Pressung und die
LO D'ORO Garung bei kontrollierter Temperatur in Edelstahltanks.
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Reifung:

Die Reifung und Lagerung erfolgt in Edelstahltanks, wobei der
Wein je nach Jahrgang ca. 4 Monate auf der Feinhefe lagert.

Der abgefllte Wein reift mindestens einen Monat in klimatisierten
Raumen.

IRAMINER AROMATICO Sensorische Noten:

i Farbe: Tiefes Strohgelb.
Nase: Aromatischer Wein mit wirzigen und blumigen Noten. Das
Bouquet erinnert an Vanille, Lindenbliten, Hagebutten und
Zitrusfrichte.
Geschmack: Vollmundig und fruchtig am Gaumen, mit
ausgezeichneter Saure und langem Abgang.
Passt hervorragend zu raffinierten und herzhaften Vorspeisen,
mittelaltem Kése, Wurstwaren und Fisch in Sauce.
Serviertemperatur: 10-12 °C
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