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VERDUZZO FRIULANO

Verduzzo Friulano

Rebsorte: 100% Verduzzo Friulano

Appellation: Friuli Colli Orientali

Bezeichnung: DOC

Bodenart: Mergel und Sandstein eozénen Ursprungs
Lesezeitraum: Mitte Oktober

Lesemethode: Manuell

Vinifizierung:

Die Trauben werden entrappt, zerkleinert und fir etwa drei Tage
in Maischetanks gefillt, damit der Most die fiir Verduzzo
typische goldgelbe Farbe erhalt und die Garung mit den
natirlich in den Trauben vorhandenen Hefen beginnt.
Anschliel3end werden die Trauben gepresst und die Garung in
temperaturkontrollierten Edelstahltanks fortgesetzt.

Reifung:

Die Reifung und Lagerung erfolgen in Edelstahltanks, wobei der
Wein je nach Abfillzeitraum etwa vier Monate auf der Feinhefe
verbleibt.

Der abgefiillte Wein reift mindestens einen Monat in
klimatisierten Kellern.

Sensorische Hinweise:

Farbe: Leuchtendes und intensives Goldgelb.

Aroma: Das typische Aroma erinnert an Lindenbliten,
kazienbliten und Wildblitenhonig, mit Anklangen von
getrockneten und gerdsteten Friichten sowie siilen Mandeln.
Geschmack: Am Gaumen ist er suf3, frisch, fruchtig und leicht
tanninhaltig, mit einem ausgepragten Abgang von
Kastanienhonig.

Empfehlungen: Ein Dessertwein, der gut zu Geback passt.
Serviertemperatur: 12 °C
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